


Zuvorkommende Gastlichkeit, kulinarische Köstlichkeiten und eine
traumhafte Lage in Meersburg, mit grandiosem Blick über den Bodensee
und auf die Schweizer Alpen. Direkt an der Uferpromenade gelegen,
werden Aufenthalte in unserem familiären Haus für Sie als Gast zu
unvergesslichen Erlebnissen.

Unsere beiden Restaurantkonzepte „Casala – Das Restaurant“ und
„VINO & Lounge“ überzeugen Sie durch eine gekonnte Verbindung 
zwischen altbewährten Rezepten der Region und innovativen Ideen 
sowie einer exklusiven Sterneküche.

Wir freuen uns darauf, Sie bald wieder verwöhnen zu dürfen.

Ihre Familie Lang

DAS SIND WIR
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Sie lieben das Kochen und 
würden gerne mehr über die 
Tipps und Tricks der Sterne-
köche erfahren? 
Markus Philippi vermittelt 
persönlich einfache, 
anspruchsvolle Methoden, 
Kenntnisse zum Mitnehmen 
für Ihre Küche zu Hause.

KOCHAKADEMIE 2026
10:00 Uhr bis 13:30 Uhr

Samstag, 10. Januar „Kinderkochkurs Klassiker“  125,00 € pro Person
Samstag, 31. Januar „Orient & Asien”  270,00 € pro Person
Samstag, 07. März „Saucen & Fonds”  270,00 € pro Person
Samstag, 14. März „Italienische Küche”  270,00 € pro Person

mit anschließendem gemeinsamen Mittagessen.
Inklusive Begrüßungs-Winzersekt, Getränken während des Kochkurses, 

3-Gang-Menü mit 0,1 l Weinbegleitung pro Gang, 
Wasser, Kaff eespezialität, Kochschürze, Rezeptunterlagen, 

Gruppenbild und Urkunde.

Preis pro Begleitperson zum 3-Gang-Menü 110,00 €
inklusive 0,1 l Weinbegleitung pro Gang, Wasser und Kaff eespezialität.

Beim Kinderkochkurs sind keine Begleitpersonen möglich.

Übernachten Sie zum Sonderpreis in unseren Einzelzimmern zum Preis von 109,00 € 
inkl. Frühstück oder in unseren Premium Hochparterre Doppelzimmer 

sowie Komfort Doppelzimmer zum Preis von 180,00 € inkl. Frühstück für 2 Personen.
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KOFFER PACKEN
KÜHLSCHRANK LEEREN

Samstag, 7. Februar 2026

Was unsere Küche noch hergibt, 
kommt auf den Tisch.

Genießen Sie einen Auszug 
aus Markus Philippi´s 

einzigartiger Küche.

Dieser Abend wird bunt 
und unkompliziert,

mit viel guter Laune.

Fingerfood | Hauptgänge zur Wahl | Süße Inspirationen

Menüpreis pro Person 68,00 €
ab 17:30 Uhr
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WINZERABENDE 2026
gemeinsamer Beginn 18:00 Uhr

Sonntag, 29. März Jochen Sahler  Winzerverein Hagnau
Sonntag, 26. April Manfred Aufricht Weingut Aufricht
Sonntag, 07. Juni Thomas & Nici  Weingut Geiger
Samstag, 31. Oktober Martin Bercher  Weingut Bercher
Sonntag, 29. November Arndt Köbelin  Weingut Köbelin

Erleben Sie einen besonderen Abend, an dem Genuss und 
Persönlichkeit im Mittelpunkt stehen. Unsere Winzer sind wieder 

persönlich vor Ort und präsentieren Ihnen ihre Weine mit 
spannenden Einblicken in Herkunft und Handwerk. 

Passend dazu kreiert unser Küchenchef Markus Philippi 
ein exklusives Menü, dass die Weine perfekt begleitet.

Freuen Sie sich auf einen genussvollen Abend – 
voller Geschmack, Geschichten und Begegnungen.

Menüpreis pro Person 110,00 €
inklusive 0,1 l Weinbegleitung pro Gang

Erleben Sie
mit unseren 
Winzern die
Magie der
Weine aus
unserer Region.

8



Stangenspargel
Vinaigrette - Schinken vom Maibock 
Schaumsuppe von Frühlingskräutern

Ricotta - Ravioli
Kalb

Bärlauch - Polenta - Morcheln
oder

Saibling
Kaviar - Schnittlauch - Erdapfel

Erdbeeren
Vanille - Holunderblüte - Crumble

MUTTERTAG-LUNCHMENÜ
Sonntag, 10. Mai 2026

Heute sagen wir 

Danke
– für Liebe, Fürsorge und unendliche Geduld.

Mütter sind der stille Mittelpunkt unserer Familie,
immer da mit off enem Herzen und helfender Hand. 

Dieser Lunch ist eine kleine Geste der Wertschätzung 
für all das, was oft selbstverständlich erscheint.

Machen Sie Ihrer Mutter 
ein besonderes Geschenk.

2-Gang-Lunchmenü pro Person 58,00 €
3-Gang-Lunchmenü pro Person 73,00 €
4-Gang-Lunchmenü pro Person 88,00 €

ab 13:00 Uhr
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WILLKOMMEN IN UNSERER LOUNGE 
UND DEM CAFÉ „BELLISSIMO“

Ein Ort zum 
Ankommen und Wohlfühlen.

Treff en Sie hier Freunde und Familie, 
genießen Sie ein gutes Glas Wein, 

einen spritzigen Cocktail oder Kaff ee und
lassen Sie sich kleine Köstlichkeiten schmecken.

Entspannt, gemütlich und genau der richtige Ort 
für schöne gemeinsame Stunden.

Snacks | Teegebäck | Kuchen | Pralinen aus unserer Pâtisserie

“Wir machen nicht nur Gourmets glücklich” 
– sinniert Küchenchef Markus Philippi 

beim Schreiben neuer und aufregender Karten.
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WILLKOMMEN
IN UNSERER VINOTHEK

Ein Ort der 
Gemütlichkeit und guter Weine.

Unsere Vino ist ein kleiner, gemütlicher Ort 
der ganz im Zeichen des Weines steht. 

Das stimmige Ambiente mit weinbezogenen Bildern
schaff t eine angenehme Atmosphäre.

Wir servieren Ihnen hier kleine Köstlichkeiten, 
regionale Tapas sowie beliebte Klassiker 

wie Flammkuchen und Wurstsalat. 

Ob für einen kurzen Genussmoment 
oder einen entspannten Besuch – 

bei uns stehen guter Wein 
und feine Begleitung im Mittelpunkt.
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TREFFEN DER 5 HAUPTFIGUREN
St. Nikolaus | Knecht Ruprecht | Rentier | Pinguin & Wichtel 

Samstag, 5. Dezember 2026

Menüpreis pro Person 115,00 € 
inkl. der Hauptdarsteller Britta Lutz & Till Maurer Improtheater

 gemeinsamer Beginn 17:30 Uhr
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NIKOLAUSMENÜ

Einstimmung
***

Erdartischocke
Trüff el - Rapunzel

***
Schaumsuppe von der Piemonteser Maroni

***
Zander

Rollgerste - Safran - Salicornes
***

Hofente
Burgunderkraut - Orange - Krumbeere

***
Lebkuchen

Südfrüchte - Tonkabohne - Vanille 
***

Süßer Nikolausgruß



ZUR HOMEPAGE
MIT VIELEN INFOS 18



CASALA – 
DAS RESTAURANT

Das Gourmet Restaurant Casala zählt zu den 
renommiertesten Adressen der gehobenen Gastronomie 

am Bodensee und ist in sämtlichen namhaften 
Gourmet-  und Restaurantführern vertreten.

Auszeichnungen unter anderem im Guide-Michelin, 
Gault Millau, Falstaff , Schlemmer Atlas, Varta und 

der Feinschmecker bestätigen kontinuierlich
die außergewöhnliche Qualität unserer Küche, 

unseres Service und das Gesamterlebnis.

Die Küche von Markus Philippi steht für höchste Präzision, 
kreative Raff inesse und eine klare Handschrift, 

die klassische Eleganz mit modernen, saisonalen Einfl üssen verbindet.

Begleitet wird das kulinarische Angebot von Restaurantleitung
Evelyn Hertel mit einer exzellenten Weinauswahl 

mit über 300 Positionen, die höchsten sommeliertechnischen 
Ansprüchen gerecht wird.
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RESIDENZ-BRUNCH
10:30 Uhr bis 13:30 Uhr

Sonntag, 06. Dezember 2026 2. Advent  
Sonntag, 13. Dezember 2026 3. Advent 
Sonntag, 20. Dezember 2026 4. Advent 

Lassen Sie sich in eine Welt verschiedenster kulinarischer Eindrücke 
mitnehmen. Vorspeisen als Fingerfood vom Buff et, 
eine Suppe und die Vorfreude auf die Hauptgänge. 

Sie können aus drei Hauptgängen wählen, 
diese werden à la carte an Ihren Platz serviert. 

Süßes kommt zum Schluss – 
Klassiker bis hin zu neuen Interpretationen.

Preis pro Erwachsenem 76,00 €
inklusive ein Glas Begrüßungs-Winzersekt 0,1 l

1 Glas frischgepresster Orangensaft
und Heißgetränke nach Wahl bis 11:15 Uhr 

Kinder bis 5 Jahre frei | 6 bis 9 Jahre 33,00 € | 10 bis 14 Jahre 46,00 €
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GUTSCHEINE UND TICKETS – 
MOMENTE DIE BLEIBEN

verschenken Sie besondere Augenblicke von entspannten
Übernachtungen bis hin zu kulinarischen Highlights.

Gutscheine und Tickets können Sie bequem über 
unsere Homepage zum jeweiligen Anlass bestellen 

oder direkt bei einem Besuch an unserer Rezeption erwerben. 

Tickets
für Veranstaltungen,

Menüabende müssen vorab gebucht werden, 
entweder über die jeweilige Seite auf

unserer Homepage oder rufen Sie uns an.

Wertgutscheine
ab 50,00 €
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VITRINENVERKAUF –
GENUSSMOMENTE VERSCHENKEN

Sie sind auf der Suche nach einem Geschenk oder Mitbringsel?
Dann sind Sie bei uns genau richtig.

Unsere Produkte werden hauptsächlich 
aus eigenem Anbau gewonnen,

zum Beispiel aus unserem Kräutergarten direkt am Hotel.

Zudem haben wir einen eigenen kleinen Trüffelwald 
mit Freunden und diverse Obstbäume und Beerensträucher. 
Auf unserer Homepage finden Sie eine Sortimentsübersicht 

unseres Vitrinenverkaufes. 

Fruchtaufstriche | Brände | Dressings
Fonds | Chutney | Tee ... und vieles mehr

gibt es von „Lang‘s feine Küche“
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Auf unserer Homepage finden Sie
eine Sortimentsübersicht.



FRÜHSTÜCK & ANDERES
von 7:30 bis 12:00 Uhr | Schlemmer-Frühstücksbuff et bis 10:00 Uhr

Fetabrot                                14,50 € 
eine dicke Scheibe Kartoff el-Bauernbrot | Zupfsalat | Tomate

Avocado | Feta | karamellisierte Walnüsse | Balsamico-Honigsauce

Lachsbrot                             16,50 €
eine dicke Scheibe Kartoff el-Bauernbrot | Frischkäse | Zupfsalat

Avocado | leicht geräucherter Wildlachs | Dill-Senf-Sauce

Strammer Leo                     16,50 €
eine dicke Scheibe Kartoff el-Bauernbrot | Zupfsalat | Gouda | Bacon

rote Zwiebel | Tomate | Spiegelei | Barbecue Sauce

Romantik Frühstück      30,00 €
ein Heißgetränk nach Wahl | ein Glas Fruchtsaft |  eine Schale Residenz 

Müsli oder Obstsalat | gemischter Brotkorb | Butter | Wurstauswahl
Allgäuer Käse | hausgemachte Marmelade | Eierspeise nach Wahl

Schlemmer-Frühstücksbuff et
pro Erwachsenem             46,00 €

Kinder: 6-10 Jahre 21,00 €  |  11-14 Jahre 29,00 €
Bitte reservieren Sie als externer Gast spätestens einen Tag vorher.
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UNSER HAUS – DER PERFEKTE 
AUSGANGSPUNKT FÜR IHREN URLAUB

Willkommen in unserem charmanten Hotel, idyllisch gelegen
zwischen sanften Weinbergen und dem glitzernden Bodensee. 

Von hier aus genießen Sie beeindruckende Ausblicke auf die Alpen 
und den See, ein Panorama, das Ihren Aufenthalt unvergesslich macht. 

Unser Haus besticht nicht nur durch seine traumhafte Lage,
sondern auch durch die Nähe zur historischen Altstadt

mit ihren verwinkelten Gassen und der mittelalterlichen Burg,
die Geschichten lebendig werden lässt.

Ein winterlicher Bummel auf dem Weihnachtsmarkt 
Konstanz | Lindau | Bregenz. 

Ein Ausfl ug zur farbenprächtigen Blumeninsel Mainau 
oder dem Christmas Garden. 

Entspannte Schiff fahrt auf dem Bodensee 
zu den Pfahlbauten oder dem Rheinfall. 

Gegenüberliegend die Meersburg Therme. 
Unser Haus ist der perfekte Ausgangspunkt 

für unvergessliche Erlebnisse.
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Als Partnerhotel 
der Meersburg Therme 
laden wir Sie ein, 
den Alltag 
hinter sich zu lassen 
und in eine Welt 
der Erholung und 
Entspannung
einzutauchen.



WIR SIND FÜR SIE DA – 
NICHT NUR FÜR HOTELGÄSTE

Hier fi nden Sie die Urlaubs- und Schließzeiten
 für unser Hotel, das Café und unsere Restaurants
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ROMANTIK HOTEL RESIDENZ AM SEE
UFERPROMENADE 11 *  D-88709 MEERSBURG
FON +49.7532.8004-0  *  FAX +49.7532.8004-70
INFO@HOTEL-RESIDENZ-MEERSBURG.COM
WWW.HOTEL-RESIDENZ-MEERSBURG.COM 

instagram.com/romantikhotelresidenzamsee
facebook.com/RomantikHotelResidenzAmSee




